Belectron

+32 54 58 60 92
+32 54 58 06 41
gerda@belectron.be

Tollembeekstraat 24
1570 Galmaarden

Merk: Chef's Choice
Model: CC0220-270

L €99,99

Excl. BTW: € 82,64
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Omschrijving

Combineert elektrische en handmatige slijpfasen om gemakkelijk vlijmscherpe randen aan te
brengen op messen van 20 graden:

e scherpe randen met geavanceerde Hybrid ® technologie, een combinatie van elektrische
en handmatige slijpen

o Efficiénte CrissCross®-slijptechnologie voor een extreem scherpe snede met veel "bite"

e 2-fasen: fase 1 is elektrisch voor het slijpen en fase 2 is handmatig voor opnieuw
slijpen. Deze twee fasen creéren een boogvormige rand die sterker en duurzamer is

e 100% diamantschuurmiddelen in fase 1 en 2

e Elegante en duurzame mesgeleiders van geborsteld roestvrij staal

e Voor het slijpen van 20 graden klasse rechte en gekartelde messen; keuken-, lichte sport-
en zakmessen

Specificaties

ALGEMEEN
Elektrisch Ja

FYSIEKE KENMERKEN
Kleur Wit

ONDERHOUD & REINIGING

Vaatwasbestendig Nee

Productfiche Chef's Choice Diamond Hone® Hybrid knife sharp. 04/07/2024
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